P’ DOMAINE DES Les 2 Terres
O®COGNETTES AOC Muscadet Sevre et Maine sur lie

CEPAGE Melon Blanc 100%
AGE VIGNES 7.4 ans
SURFACE S 5hs
CULTURE 100% biologique

Sables et argile mélés de galets sur des roches altérées de granite

SOL ET SOUS-SOL et de gabbro dégradées

VENDANGES Récolte a la main avec tri dans les vignes
Rendement millésime 2024 12 hl/ha

Degré d'alcool: 12° by vol

VINIFICATION Pressurage des grappes entiéres en pressoir pneumatique
Débourbage naturel, levures indigenes, fermentation malolactique.

Fermentation en cuves souterraines verrées sur une durée de 7
semaines.

ELEVAGE Sur lies, en cuve souterraine verrée pendant 16 mois
Teneur en SO2 total < 5,0g/hl

DESCRIPTION Sa robe limpide s'habille élégamment d'atours d'une couleur
jaune dorée avec des reflets d'argent. Le nez révele une belle
fraicheur sur des notes d'acacia et de zeste de citron.

En bouche, I'attaque est franche et éclatante, légerement
perlante et saline. Le milieu de bouche est ample avec de beaux
amers et une finale tendue.
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Muscadet Séx

ACCORDS MET / VIN | Moins de 5 ans de vieillissement : tartare d'huitres et algues,
bouquet de crevettes.
Au dela de 5 ans, pavé de merlu snaké, ballotine de volaille sauce

crémeée
- 1W< DOMAINE DES
- 8 COGNETTES
A servir entre 8° C & 10°C
**‘ Domaine des Cognettes - 25 route de St Crespin, Bournigal - France
*
m :*/ i Tel : +33 (0)2 40 54 45 62 Email : domainedescognettes@orange.fr
* ok

Retrouvez tous nos vins sur http://www.domainedescognettes.com
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