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VENDANGES

VINIFICATION

ELEVAGE

DESCRIPTION

ACCORDS MET /VIN

Cabernet Sauvignon 60% - Merlot 40 %
13 a26ans

0,35 ha

100% biologique

Sables et argile mélés de galets sur des roches altérées de
Granite et de Gabbro

Récolte a la main avec tri dans les vignes
Rendement 40 hl/ha millésime 2020
Degré : 13,5° by vol.

Macération en cuve 14 jours, 60 % égrappé et 40% grappes
entieres,

Pressurage pneumatique,

Levures et bactéries indigenes,

Pas de collage, Légere filtration

Maturation en cuve et en barrique de 5 vins durant 22 mois
Sulfites ajoutés inférieur a 3gr/hl

Cet élevage en fOt de chéne a été modéré pour ne pas

dépasser le gout du vin. L'intérét de la barrique par rapport a un
élevage en cuve est la respiration lente du vin au travers du bois

et l'expression d'arémes.

Roti de boeuf et son fond de sauce, terrine aux pistaches ou
des grillades d'été.

DEGUSTATION Aservira 15° C
Temps de garde conseillé : 10 ans voire plus
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Retrouvez tous nos vins sur http://www.domainedescognettes.com
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